
新しい焼肉のカタチ「焼肉シェアリングサービス」
ザ・BBQクラブ



ザ・BBQクラブとは？

唯一無二の焼肉専門店
１つの店舗で様々な有名焼肉店のタレ・食材が楽しめる

ザ・BBQクラブとは、既存店舗の業態に人気業態の焼肉メ

ニューを導入することでイートイン型1店舗2業態が実現。

これにより今までにない斬新な二刀流運営が可能となりま

す。既存店舗の一角にテーブル1台だけの「小さな焼肉店」

を作ることができる画期的な事業形態となります。

ダクト工事不要の無煙ロースターを店舗に導入 
テーブル1台分のスペースで焼肉店を開業！

焼肉シェアリングサービス

店舗のリソースを最大限活用し売上を上乗せ！

導入前 導入後

ザ・BBQクラブへ加盟することで、新規顧客獲得と既存顧客に対し

ての新メニューの提供、他店舗との差別化など、サービスの向上が望

めます。「ダクト工事不要」のため、機材１台分の費用のみで開業可

能です。タレ・食材も本部から供給できるため安心！

　投資回収までのイメージ ※テーブル1台(4人席)導入時

売上 ¥720,000 100%

食材原価 ¥288,000 40%

光熱費 ¥21,600 3%

機材リース ¥31,500 4%

ライセンス使用料 ¥50,000 6.9%

営業利益 ¥328,900 45.7%

機材費 
及び導入設置費 ¥1,500,000

初期費用合計 リース活用で ¥0

初期費用 収益モデル(客単価¥3,000×8人利用/日を想定)

　開業までの流れ

　無煙ロースター(ノンダクトタイプ)の導入

初期費用０円で開業が可能！ 
３０万円を超える利益も目指せる！

最短2週間～1か月 
開業ノウハウ豊富なスタッフがサポートいたします！　　

お問い合わせ ヒアリング ご商談 ご契約 開業

約3000kcal/hの高火力での 
直火焼きだからふっくら焼ける

素材を熱い空気で包む 
“おいしさ”を追求したロースター

煙とは無縁な 
脱煙、脱臭システム内蔵



ザ・BBQクラブのメニュー

１つの店舗で様々な有名焼肉店のタレ・食材が楽しめる

ザ・BBQクラブのライセンス契約を結ぶことで、独自ルートでしか手に入らない有名焼肉店のタレ・食材を会員の方のみご購入い
ただくことが可能です。これにより焼肉業態についてのノウハウや、新メニュー導入による仕入れや仕込み問題は全て解決できま
す。第一弾は都内に7店舗展開する焼肉店「うしくろ」。高品質な和牛を適正な価格でご提供いたします。

白菜キムチ タン塩 和牛ロース

和牛上ロース 和牛カルビ 和牛上カルビ

上ミノ 上ホルモン

各種タレ

【メニュー構成】 

◉前菜 
白菜キムチ 
◉肉類 
タン塩 
和牛ロース 
和牛上ロース 
和牛カルビ 
和牛上カルビ 
ハラミ 
上ミノ 
上ホルモン 
◉タレ類 
もみタレ 
フルーツタレ 
にんにくタレ 
金タレ 

その他メニュー多数あり ハラミ



工事不要の無煙ロースターを店舗に導入することで、テーブル1台分のスペースでいつでも焼肉店を開業できます。既存店舗の中に2
つの業態を置くことで、更なる売上増加と客単価の向上が望めます。ライセンス使用料も固定のためランニングコストが低く、運営
のしやすいモデルとなっています。

ザ・BBQクラブのライセンスモデル

新しい焼肉のカタチ「焼肉シェアリングサービス」

ザ・BBQクラブ 
本部 既存店舗 エンドユーザー

納品 販売無煙ロースター

テイクアウトメニューとして

イートインで1台焼肉焼肉のタレ

肉類・惣菜等

＋ 焼肉メニュー



ザ・BBQクラブの特徴

圧倒的初期費用の安さ 

01 時代に即した販売形態

03
高い利益率

02
初期投資コスト０円！ 
機材導入のみで今すぐ始められる！

人件費は今のまま！ 
ランニングコストも超低価格で売上アップに貢献！

ダクト工事必要なし！ 
テーブルも自由に移動でき好きな場所に設置可能！

有名焼肉店の味が楽しめる

04

既存店舗に焼肉店を導入！ 
利益率の高い業態をテーブル１台から設置できる！

ノンダクト無煙ロースターの導入

05 さまざまな有名店の味が楽しめる ! 
第一弾は都内７店舗展開の「うしくろ」！

イニシャルコスト、ランニングコストともに低く、リスクを最小限に抑えて開業できるのがザ・BBQクラブの特徴です。

特徴サマリー



①時代に即した販売形態

他にはない目新しいサービスの提供により、他店との差別化を図れ、話題性に富んだお店作りができることで、売上増加・客単価向
上などが大いに期待できます。 

お店の中に2つ目の店舗！人気メニューを導入して売上倍増を目指す

新規顧客の獲得

「好きな食べ物ランキング」３位/２５８ にランクイン

リソースの最大化

既存店舗 
売上

ザ・BBQクラブ 
売上

店舗のリソースを最大限活用し売上を上乗せ！

ランキング 料理名

1 寿司

2 カレーライス

3 焼肉

4 鶏の唐揚げ

5 ハンバーグ
※みんなのランキングより抜粋



②無煙ロースター(ノンダクトタイプ)の導入

脱煙、脱臭システムユニットが内蔵されたダイニングテーブル。ノンダクトタイプのためダクト工事は一切必要ありません。

“けむり” “におい” とは無縁の無煙ロースター内蔵型ダイニングテーブル

1 2 3

約3000kcal/hの高火力での 
直火焼きだからふっくら焼ける

素材を熱い空気で包む 
“おいしさ”を追求したロースター

煙とは無縁な 
脱煙、脱臭システム内蔵



③圧倒的初期費用の安さ 

通常の 
焼肉店開業

ザ・BBQクラブ

ダクト工事は一切必要ないため、低投資で済み、投資回収のしやすい事業モデルとなっております。

初期投資コストは通常の1/10！機材導入のみで今すぐ始められる！

導入イメージ初期投資コスト

初期費用

０円

カフェや居酒屋など 
テーブル1席分のスペースに設置可能



④超低価格のランニングコストで高い利益率を実現

ランニングコストを極限まで抑えた失敗しにくいモデル
従来の店舗運営の概念を覆す

圧倒的に高い売上利益率を実現

利益率
45.7%

人件費ゼロ・運営に掛かる費用は電気代のみ。ランニングコストを抑え、高い利益率を実現可能です。

人件費は今のまま！ランニングコストも超低価格で売上アップに貢献！

損益分岐図
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損益分岐点：約１４.３万円



⑤有名焼肉店複数との提携

ザ・BBQクラブを導入することで、加盟店様限定の販売サイトにて、有名焼肉店のタレ・食材を購入、販売することができます。第 
一弾は都内に7店舗展開する焼肉店「うしくろ」。ブランドは随時追加されていく予定となっております。

「うしくろ」をはじめ有名店の味を楽しめる !

うしくろ

創業４５年の老舗焼肉店。 
きめ細やかな肉質と上品な脂の甘味が特徴で、市場に出回る
頭数も少ない希少な黒毛和牛メス牛を、肉隗から1枚1枚、手

切りでご提供させていただいております。 

全ての食材が手作り。「安心安全」と「おいしさ」にこだわっ
た料理をお楽しみください。

多彩なメニュー



こんな方におすすめ！　

店舗内に焼肉店を設置することで、焼肉目的の新規顧客獲得が可能となります。既存のお客様に対しても既存メニューの他に「焼
肉」という選択肢を与えることができるため、リピート率の向上も期待できます。

焼肉店を併設して、新たな集客のフックに！

店舗運営において 
「新たな集客の 
フック」が欲しい

既存顧客に対して 
「目新しいサービス」
の材料が欲しい

「売上や客単価」 
をもっと上げたい

他店舗との 
「差別化」を図りたい

根強い人気の 
「焼肉業態」に 
興味がある

「話題性に富んだ」 
お店作りをしたい

業態転換を検討 
しており「初期費用を

抑えたい」



開業プラン①ライセンスプラン

機材費 
及び搬入設置費一式 ¥1,500,000

初期費用合計 リース活用で ¥0

売上 ¥720,000 100%

食材原価 ¥288,000 40%

光熱費 ¥21,600 3%

機材リース(60回払い) ¥31,500 4%

ライセンス使用料(固定) ¥50,000 6.9%

営業利益 ¥328,900 45.7%

初期費用
収益シミュレーション 
※テーブル1台(4人席)導入時

加盟金は0円！さらに機材をリースでご購入いただくことで、初期費用0円での開業が可能です。焼肉の特性上、調理の必要がなく、
カット済みの食材を仕入れていただけますので、既存の人件費で売上をプラスできます。機材のリース費用を加味しても、月々30万
円を超える利益率となっております。

※運賃、備品類は別途お見積もりとなります。 
※機材については、2台目以降半額(75万)にてご提供！

有名焼肉店の食材・タレなどの仕入れ 
定期的な経営指導で運営をサポート！



開業プラン②機材導入プラン

機材費 
及び搬入設置費一式 ¥750,000

初期費用合計 リース活用で ¥0

売上 ¥720,000 100%

食材原価 ¥252,000 35%

光熱費 ¥21,600 3%

機材リース(60回払い) ¥15,750 2%

営業利益 ¥430,650 59.8%

初期費用
収益シミュレーション 
※テーブル1台(4人席)導入時

※運賃、備品類は別途お見積もりとなります。

集客をはじめとした店舗運営や食材・タレの仕入れに自信のある方は機材導入プランがおすすめです。機材の搬入・設置、初期導入
研修、アフターサポートまで責任を持って行わせていただきます。

仕入れをはじめとした店舗運営は 
ご自身の裁量で行っていただけます！



開業までの流れ
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契約から最短２週間、お問い合わせから約１か月で開業が可能です。開業ノウハウ豊富なスタッフがサポートいたします。

１ヶ月でスピード出店！開業前・開業後のサポートもお任せください。

最短2週間～1か月　　



新しい焼肉のカタチ「焼肉シェアリングサービス」
ザ・BBQクラブ


